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CARPACCIO DI POLPO CON RUCOLA E POMODORINI
THINLY SLICED ROW OCTOPUS, ROCKET & CHERRY TOMATOES
OKTOPUS CARPACCIO MIT RAUKE UND KIRSCHTOMATEN

€ 19.00

POLIPETTI “ALLA LUCIANA”
CON SCAROLA

MUSKY OCTOPUS "LUCIANA-STYLE" ON ESCAROLE BED
LUCIANABABY OCTOPUS AUF ESCAROLE BETT

€ 18.00

SEPPIE CON ZUCCHINE “ALLA SCAPECE”
CUTTLEFISH WITH ZUCCHINI SCAPECE
TINTENFISCH MIT ZUCCHINI-SCAPECE

€ 19.00

GNOCCHI FATTI IN CASA CON COZZE E LIMONE
HOMEMADE GNOCCHI WITH MUSSELS AND LIME

HAUSGEMACHTE GNOCCHI MIT MIESMUSCHELN UND ZITRONE
€ 19.00

TAGLIATELLE “ MARE E MONTI ” 
CON RANA PESCATRICE E FUNGHI PORCINI
TAGLIATELLE WITH MONKFISH AND PORCINI MUSHROOMS
TAGLIATELLE MIT SEETEUFEL UND STEINPILZEN

€ 20.00

TAGLIATELLE FUNGHI E SALSICCIA
TAGLIATELLE WITH MUSHROOMS AND SAUSAGE
TAGLIATELLE MIT PILZEN UND WURST

€ 18.00

RAVIOLI “ALLA CAPRESE”
CON RICOTTA E MAGGIORANA

TAGLIATELLE WITH RICOTTA, TOMATOES AND MARJORAM
TAGLIATELLE MIT RICOTTA, TOMATEN UND MAJORAN

€ 15.00

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
CANNELLONI WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH
CANNELLONI MIT RICOTTA UND SPINAT

€ 15.00

SCIALATIELLI FATTI IN CASA
CON GAMBERI, RICOTTA AFFUMICATA E RUCOLA
HOMEMADE SCIALATIELLI, SHRIMPS, SMOKED RICOTTA & ARUGOLA
HAUSGEMACHTE SCIALATIELLI MIT GARNELEN, GERÄUCHERTEM

 RICOTTA-KASE UND RUCOLA
€ 18.00

SCIALATIELLI FATTI IN CASA
CON CAPPESANTE E ASPARAGI

HOMEMADE SCIALATIELLI WITH SCALLOPS AND ASPARAGUS
HAUSGEMACHTE SCIALATIELLI MIT JAKOBSMUSCHELN UN SPARGEL

€ 22.00

VITELLO TONNATO
VEAL WITH TUNA SAUCE

KALBFLEISCH MIT THUNFISCHSAUCE 
€ 18.00

FILETTO DI BRANZINO “ALL'  ACQUA PA ZZA”
E VERDURE AL VAPORE

SEA BASS FILLET WITH STEAMED VEGETABLESS
WOLFSBARSCHFILET MIT GED0NSTETEM GEMUSE

€ 26.00

OMELETTE GUANCIALE CROCCANTE E ASPARAGI
OMELETTE WITH CRISPY CURED PORK JOWL & ASPARAGUS
OMELETT MIT KNUSPRINGEM SCHWEINBACKENSPECK UND SPARGEL 

€ 14.00

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO E RUCOLA
BEEF CARPACCIO AND ARUGOLA
RINDFILET CARPACCIO UND RUCOLA 

€ 22.00

SALTINBOCCA ALLA ROMANA
CON PATATE FRITTE

SALTINBOCCA ALLA ROMANA WITH FRENCH FRIES
SALTINBOCCA ALLA ROMANA MIT POMMES

€ 18.00

TAGLIATA DI MANZO RUCOLA E GRANA
SLICED BEEF WITH ROCKET AND CHERRY TOMATOES
TAGLIATA VOM RIND MIT RAUKE UND PARMESAN

€ 26.00

COSTICINE DI MAIALE, POLENTA,
PATATINE FRITTE E SALSA VERDE

RACK OF PORK RIBS, POLENTA, FRENCH FRIES & GREEN SAUCE
SCHWEINSRIPPEN MIT POLENTA, POMMES UND GRÜNE SOSSE

€ 18.00



Antipasti
(Vorspeisen • Entrees • Predkrmy • Закуски)

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA........................................................................................... 17.50
“Bresaola”,Raukensalat und Grana-kse - “Bresaola”, rocket and Parmesan cheese - Sušené hovězí Bresaola, rukola a sýr 
Grana - Брезаола, рукола и сыр Грана

CAPRESE (mozzarella e pomodoro)............................................................................................. 12.00
Caprese (Mozzarella und Tomaten) - Caprese (mozzarella and tomato salad) - Caprese (mozzarella s rajčaty) - Капрезе (сыр 
моцарелла и помидоры)

BURRATA, CRUDO E POMODORINI............................................................................. 17.90
Burrata, roh schinken und tomaten - Burrata, raw ham and tomatoes - Burrata, syrová šunka i rajčice - Буррата, сырая 
ветчина и помидоры

Primi
(Sonstige 1. Gänge • Starters • První chod • Первые блюда)

SPAGHETTI O PENNE ALLA NAPOLETANA (con pomodoro).......................... 10.10
Spaghetti or Penne alla Napoletana (with Tomato Sauce) - Spaghetti oder Penne alla Napoletana (mit Tomaten) - Neapolské 
špagety nebo penne (s rajčaty) - спагетти или пенне алла Наполетана (с томатным соусом)

SPAGHETTI O PENNE ALLA BOLOGNESE (con pomodoro e carne).............. 11.30
Spaghetti or Penne alla Bolognese (mit Tomaten und Fleisch) - Spaghetti oder Penne alla Bolognese (with meat sauce) - Bo-
loňské špagety nebo penne rajčaty a masem) - Спагетти Болоньезе ИЛИ РУЧКИ (с мясным томатным соусом)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (con guanciale e uovo)....................................... 13.50
Spaghetti alla Carbonara (mit Speck und Ei) - Spaghetti alla Carbonara (with eggs and bacon) - Špagety à la Carbonara (se 
slaninou a vejci) - Спагетти алла Карбонара (с беконом и яйцом)

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO PICCANTE.................... 10.90
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und scharfen Pfefferschoten - Spaghetti with garlic and chilli pepper - Špagety na česneku, 
oleji a pálivé paprice - Спагетти с чесноком, оливковым маслом и острым красным перцем

PENNE ALL’ARRABBIATA (con pomodoro, olive e peperoncino piccante)............... 11.90
Penne all’Arrabbiata (mit Tomaten, Oliven und scharfen Pfefferschoten) - Penne all’Arrabbiata (with tomato and chilli pep-
per) - Těstoviny à la Arrabbiata (s rajčatya, olivami, pálivou paprikou) - Пенне алл Арабьята и чёрные оливки (с острым 
томатным соусом)

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO........................................................................ 11.50
Tortellini mit Sahne und Schinken - Tortellini with cream and ham - Masem plněné taštičky se smetanou a se ššunkou - 
Тортеллини со сливками и ветчиной

LASAGNE ALLA BOLOGNESE (con pomodoro e carne)......................................... 11.50
Lasagne mit Fleisch-Sauce (mit Tomaten und Fleisch) - Lasagna (with tomato and meat sauce) - Boloňské lasagne (srajčaty a 
masem) - Лазанье алла Болоньезе (с мясным томатным соусом)



Secondi
(Hauptgerichte-Fleisch • Main courses-meat • Hlavní jídla–maso • Вторые мясные блюда)

SCALOPPINA (AL VINO BIANCO o AI FUNGHI o AL LIMONE)............................... 15.80
Schnitzel in Weißwein/mit Pilzen/mit Zitrone - Escalope in white wine/with mushrooms/with lemon - Dušený telecí řízek na bílém 
víně/na houbách/na citrónu - Эскалоп в белом вине/с грибами/с лимоном

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA CON PATATE FRITTE................................... 14.80
Hähnchenbrust vom Grill mit Pommes Frites - Grilled chicken breast and French fries - Kuřecí prsíčka na rožni se smaženými - 
bramborovými hranolky - Куриная грудинка на гриле с картошкой фри

GRIGLIATA MISTA DI CARNE CON PATATE FRITTE...........................................20.00
Gemischte Grillplatte mit Pommes Frites - Mixed grill and French fries - Grilovaná směs - Мясное ассорти на гриле

NUGGETS DI POLLO CON PATATE FRITTE.........................................................................10.70
Hühnernuggets mit Pommes Frittes - Chicken nuggets with fries - Kuřecí nugety s hranolky - Куриные наггетсы с картофелем 
фри

COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE................................................ 16.30
WienerSchnitzel mit pommes - Veal Milanese with french fries - Řízek s hranolky - Котлеты с картофелем фри

ROAST BEEF ALLA GRIGLIA...................................................................................................... 23.50
Roastbeef vom Grill - Grilled beef - Grilovaný rostbíf - Ростбиф на гриле

FILETTO AI FUNGHI PORCINI............................................................................................. 32.00
Rinssfilet auf Steinplizen - Fillet steak with porcini mushrooms - Svíčkový biftek na houbách - Филе с белыми грибами

FILETTO  AL PEPE VERDE............................................................................................................ 30.00
Rinssfilet mit grunen Pfeffer - Fillet steak with green pepper sauce - Svíčkový biftek na zeleném pepři - Филе с зелёным перцем

FILETTO ALLA GRIGLIA................................................................................................................. 28.80
Rinssfilet vorm Grill - Grilled fillet steak - Svíčkový biftek na grilu - Филе на гриле



Antipasti di pesce
(Fischvorspeisen • Fish entrees • Rybí predkrmy • Рыбные закуски)

ANTIPASTO MARE............................................................................................................................. 25.00
Gemischte Fischvorspeisen - Seafood medley - Mořský předkrm - Закуска из морепродуктов

INSALATA DI MARE............................................................................................................................ 18.70
Meeresfrüchtesalat Seafood salad - Mořský salát - Морской салат

CAPESANTE GRATINATE (3 PEZZI)........................................................................................ 18.90
Gratinated Scallops - Scallops au gratin - Gratinierte Jakobsmuscheln

COCKTAIL DI GAMBERETTI*.................................................................................................. 16.00
Krabbencocktail - Prawn cocktail - Krevetí koktejl - Салат-коктейль из креветок *

GAMBERETTI ALLA FLAMENGA (gamberetti, aglio, olio e peperoncino piccante) *...... 17.40
Garnelen “Flamenga” (Garnelen, Knoblauch, Olivenöl und scharfen Pfefferschoten) * - “Flamenga” prawns (Prawns,garlic 
and chilli pepper) * - SHRIMP Flamenga (Krevety, česnek, olej a chilli papričky) *

COZZE ALLA MARINARA (con vino bianco e aglio)................................................................... 16.90
Mießmuscheln nach Seemannsart (mit Weißwein und Knoblauch) - Mussels alla marinara (with white wine and garlic) - Sláv-
ky jedlé ponámořnicku (na bílém víně a na česneku) - Мидии в соусе из белого вина (белое вино и чеснок)

COZZE ALLA TARANTINA (con pomodoro e aglio).................................................................. 16.90
Mießmuscheln „Tarantina“ (mit Tomaten und Knoblauch) - Mussels alla tarantina (with tomato and garlic) - Slávky jedlé po 
tarantinsku (s rajčaty a česnekem) - Мидии по-тарантийски (с помидором и чесноком)

Primi piatti di pesce
(Gänge-Fisch • Fish starters • První chod–ryby • Первые рыбные блюда)

SPAGHETTI ACQUARIO (con misto di pesce e salsa di pomodoro)...................................... 21.70
Spaghetti Acquario (mit gemischtem Fisch und Tomatensauce) * - Spaghetti Aquarius (with mixed seafood and tomato 
sauce) * - Špagety šéfkuchaře (se směsí ryb a rajskou omáčkou) * - Спагетти Водолей (с морепродуктами и томатным 
соусом) *

SPAGHETTI ALLE VONGOLE.................................................................................................................................................... 19.00
Spaghetti mit Venusmuscheln - Spaghetti with clams - Spagety s mušlemi - Спагетти с морскими черенками

STRASCINATI DI MARE * (Pasta fresca, con misto di pesce e salsa pomodoro)............. 21.70
Strascinati Meer (Frische Pasta mit gemischtenMeeresfrüchten und Tomatensauce) - Stascinati of sea (Fresh pasta with mixed 
seafood and tomato sauce) - Strascinati moře (Čerstvé těstoviny s mořskými plody smíšenou a rajčatovou omáčkou) - Stra-
scinati море (Свежая паста сморепродуктами и смешанных томатном соусе)

TAGLIOLINI ALLE CAPESANTE............................................................................................. 19.50
Tagliolini mit Jakobsmuscheln * - Tagliolini with small scallop * - Knedlíčky s mušlemi sv. Jakuba * - Ракушки с морскими 
гребешками



Secondi di pesce
(Hauptgerichte Fisch • Main courses ish • Hlavní jìdla ryb • Второе блюдо рыбы)

GRIGLIATA MISTA DI PESCE................................................................................................ 28.50
Gemischte Fische vom Grill - Mixed fish grill - Směs grilovaných ryb - Рыбное ассорти на гриле

BRANZINO................................................................................................................................................ 25.40
Seebarsc vom Grill - Grilled sea bass - Grilovaný mořský okoun - Лаврак на гриле

ORATA ALLA GRIGLIA.................................................................................................................... 25.40
Goldbrasse vom Grill - Grilled  gilthead -  Grilovaná pražma - Дората на гриле

SALMONE ALLA GRIGLIA........................................................................................................... 18.80
Lachs vom Grill - Grilled angler - Knedlíčky das na grilu - Cёмгой чёрт на гриле

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA CON VERDURE.............................................................. 26.50
Grilled sole with vegetables - Gegrillte seezunge mit gemuse - Жареный морской язык с овощами

CODA DI ROSPO ALLA GRIGLIA................................................................................................23.70
Seeteufel vom Grill - Grilled angler fish - Morsk das na grilu - Морской чёрт на гриле

CALAMARI ALLA GRIGLIA *.............................................................................................................. 21.50
Gegrillter Tintenfisch - Grilled squid - Grilované olihně - Жареные кальмары

CALAMARI FRITTI....................................................................................................................................... 19.50
Gebratene Tintenfische - Fried squid - Sma ené kalamáry - Жареные кальмары

FRITTO ACQUARIO (Calamari, Gamberetti e Canestrelli)................................... 23.50
Frittierter Telle Acquario (Tintenfisch, Krabben Kammmuschelen) - Fried Acquario plate (squid, shrimp, Pilgrim scallops) 
- Sma ená směs Acquario (kalamáry, krevety, hrebenatky malé) - Ассорти из жареных морепродуктов Водолей 
(кальмары, креветки, молюски)

Concediti il privilegio ed il piacere di un piatto 
speciale, con chi ami. 
SPAGHETTI ALL’ASTICE
Hummer-Spaghetti - Lobster Spaghetti - spaghetti z homarem - homár 
spagetti - спагетти с лобстером

11 euro/100g

Astici freschi



I contorni (ai nostri Menù di carne/pesce)
(Beilagen • Vegetables • Prílohy • Гарниры)

INSALATA “CAESAR SALAD”..................................................................................................... 16.00
Caesar Salat - Caesar Salad - Caesarův salát - Цезарь

INSALATA CAPRICCIOSA............................................................................................................ 12.70
Gemischter Salat „Capricciosa“ - Chef’s salad - Míchaný salát „Capricciosa“ - Салат Капричоза

VERDURE MISTE ALLA GRIGLIA.......................................................................................... 10.50
Gemischtes Gemüse vom grill - Mixed boiled vegetables - Míchaná grilovaná zelenina - Овощное ассорти на гриле

VERDURE MISTE BOLLITE.........................................................................................................8.60
Gemischtes Gemüse - Grill Mixed grilled vegetables - Míchaná grilovaná zelenina - Овощное ассорти на гриле

INSALATA MISTA............................................................................................................................................ 6.90
Gemischter Salat - Mixed salad - Míchaný salát - Смешанный салат

INSALATA VERDE...........................................................................................................................................6.20
Grüner Salat - Green salad - Zelený salát - Зелёный салат

FAGIOLI CON CIPOLLA......................................................................................................................... 6.60
Bohnen mit Zwiebel - Beans with onion - fazole s cibulí - фасоли с луком

CAROTE GRATTUGIATE......................................................................................................................... 6.60
Geraspelte Karotten - Grated carrots - Strouhaná mrkev - Тёртая морковь

PATATE FRITTE *.............................................................................................................................................. 6.00
Pommes Frites * - French fries * - Smažené bramborové hranolky * - Картошка фри *

POMODORI CON CIPOLLA (O SENZA).......................................................................................... 6.60
Tomaten mit (oder ohne) Zwiebel - Tomatoes (without onion) - Rajčata (na požádání s cibulí) - Помидоры с луком (или без лука)

 Solo su ordinazione (minimo 2 persone)
    NUR AUF BESTELLUNG FÜR MINDESTENS 2 PERSONEN (EINE PORTION) *
          TO ORDER - MIN. 2 PEOPLE (ONE PORTION) *
            POUZE NA OBJEDNÁVKU PRO MINIMÁLNĚ 2 OSOBY (JEDNA PORCE) *
                  ТОЛЬКО ПРИ ЗАКАЗЕ МИН. Н 2 ЧЕЛОВЕКА (ОДНА ПОРЦИЯ) *

PAELLA IMPERALE CON ASTICE
  PAELLA IMPERIALE MIT HUMMER *
    PAELLA IMPERIALE WITH LOBSTER *
      CÍSAŘSKÁ PAELLA (S HUMREM) *
        ПАЭЛЬЯ ИМПЕРСКАЯ С ОМАРОМ *

26 euro

46 euro



Le pietanze vengono preparate al momento, pertanto ci scusiamo per l’eventuale ritardo

Einige Gerichte werden bei Bestellung frisch zubereit, wir entschuldigen uns für eventuelle Verzőgerungen
Some dishes are cooked to order – please bear with us

Některá jídla jsou připravována na objednávku, omlouváme se proto za případné zpoždění
Некоторые блюда готовятся непосредственно после принятия заказа,

просим прощения за возможное ожидание

Buon appetito e grazie per averci scelto!
Guten Appetit und vielen Dank für Ihre Bevorzungung

Enjoy your meal – thank you for choosing us
Přejeme Vám dobrou chut’ a děkujeme, že jste si vybrali právě nás

Приятного аппетита и мы благодарим Вас за Ваш выбор

Coperto  2.60
Gedeck / Cover charge / Kuvert / Сервировка





Pizze Baguette NOVITA’
(Pizza Neuheit • New pizzas • Pizza novinky • Новая пицца)

INDIANA
(brie, pomodorini, crudo, semi di papavero, rucola)
Brie, Kirschtomaten, roher Schniken, Mohn und Rauke - Brie, cherry tomatoes, ham, poppy seeds, garden rocket - Sýr 
Brie, cherry rajčátka, syrová šunka, mák, rukola - Сыр Брие, помидорчики, сыровяленая ветчина, мак, рукола

NORVEGESE
(gamberetti, pomodorini, bufala, salmone, rucola)
Krabben, Kirschtomaten, Büffelkäse, Lachs und Rauke - Prawns, cherry tomatoes, buffalo mozzarella, salmon, garden 
rocket - Krevety, cherry rajčátka, bůvolí mozzarella, losos, rukola - Креветки, помидорчики, моцарелла из молока 
буйволицы, сёмга, рукола

POLACCA
(bufala, porchetta, rucola, pomodorini, gorgonzola e salame piccante)
Büffel, Schwein, Rucola, Kirschtomaten, Gorgonzola und scharfe Salami - buffalo, pork, rucola, cherry tomatoes, 
gorgonzola cheese and spicy salam - buvol, vepřové maso, rukola, cherry rajčata, sýr gorgonzola a pikantní salám - 
Буффало, свинина, рукколой, помидорами черри, сыром горгонзола и пряные салями

DEUTSCHE
(salamino, gorgonzola, cipolla, speck, pomodorini, rucola)
Salami, Gorgonzola, Zwiebeln, Schinkenspeck, Kirschtomaten, Rauke - Salame, Gorgonzola, onions, smoked ham, 
cherry tomatoes, garden rocket - Salám, Gorgonzola, cibule, slanina, cherry rajčátka, rukola - Колбаса, сыр 
Горгондзола, лук, шпиг, помидорчики, рукола

FRANCESE
(bufala, brie, melanzane, pomodorini, rucola)
Büffelkäse, Brie, Auberginen, Kirschtomaten, Rauke - Buffalo mozzarella, brie, aubergine, cherry tomatoes, garden 
rocket - Bůvolí mozzarella, sýr Brie, lilek, cherry rajčátka, rukola - Моцарелла из молока буйволицы, сыр Брие, 
баклажаны, помидорчики, рукола 

SVIZZERA
(emmental, gorgonzola, brie, salame piccante, grana a scaglie, rucola, pomodorini)
Emmentaler, Gorgonzola, Brie, scharfe Salami, Granakaselflocken, Rauke, Kirsch tomaten - Emmental Swiss cheese, 
Gorgonzola, Brie, hot pepperoni, flaked grana, roket cherry tomatoes - Ementál, Gorgonzola, Brie, pikantní salám, 
vločky sýra Grana, rukola, cherry rajčátka - Эмментальский сыр, сыр Горгондзола, сыр Брие, пикантная 
колбаса, сыр Грана, рукола, помидорчики

AMERICANA
(brie, bufala, carciofini, rucola, pomodorini, salame dolce)
Brie, Büffelkäse, Artischockenherzen, Rauke, Kirschtomaten, milde Salami - Brie, buffalo mozzarella, artichokes, rocket 
cherry tomatoes mild pepperoni - Sýr Brie, bůvolí mozzarella, artyčoky, rukola, cherry rajčátka, jemný salám - Сыр 
Брие, моцарелла из молока буйволицы, артишоки, рукола, помидорчики, неострая колбаса

BRASILIANA
(verdure, bufala, bresaola, rucola)
Gemüse, Büffelkase, rohes Rinderfilet, Rauke - Vegetables, buffalo mozzarella, gar-
den rocket - Zelenina, bůvolí mozzarella, sušené hovězí Bresaola, rukola - Овощи, 
моцарелла из молока буйволицы, брезаола, рукола

AUSTRIACA
(brie, porcini, rucola, speck)
Brie, Steinpilze, Rauke, Schinkenspeck - Brie, mushrooms, 
garden rocket, smoked ham - Sýr Brie, hřiby, rukola, slanina
Сыр Брие, белые грибы, рукола, шпиг

14.90   euro



Pizze Speciali
(Spezialpizzas • Special Pizzas • Speciální pizzy • Специальные пиццы)

SALVATORE (specialità pizzaiolo)........................................................................................................... 13.90
Spezialität des Pizzabäckers - chef’s special - kuchařská specialita - фирменное блюда мастера по выпечке пиццы

ACQUARIO (pomodoro, poca mozzarella e frutti di mare) *.............................................................................................. 17.90
Tomaten, etwas Käse und Meeresfrüchte* - tomato, sprinkling of mozzarella and sea food* - s rajčaty, trochou mozzarelly a 
mořskými plody* - томатный соус, немного моцареллы и морепродукты*

MARE & MONTI (pomodoro, mozzarella, porcini, misto mare) *................................................................................. 17.90
Tomaten, Mozzarellakäse, Steinpilze, Meeresmix* - tomato mozzarella cheese, porcini mushrooms, mixed seafood* - s 
rajčaty, mozzarellou, hřiby, mořskou směsí* - томатный соус, моцарелла, белые грибы, морепродукты*

SIRENETTA (pomodoro, mozzarella e gamberetti) *................................................................................................................. 12.50
Tomaten, Käse und Garnelen* - tomato, mozzarella and prawns* - s rajčaty, mozzarellou a krevetami* - томатный соус, 
моцарелла и креветки*

ESTATE (pomodoro, mozzarella, brie, pomodorini e basilico)................................................................................................. 12.50
Tomaten, Käse, und Brie, frische kleine Tomaten und Basilikum - tomato, mozzarella, brie, cherry tomatoes and basil - s 
rajčaty, mozzarellou, sýrem Brie, čerstvými rajčátky a bazalkou - томатный соус, моцарелла, сыр Брие, помидорчики и 
базилик

ALLE VERDURE (pomodoro, mozzarella, verdure alla griglia)..................................................................................... 13.60
Tomaten, Käse, gegrilltes Gemüse - tomato, mozzarella, grilled vegetables - s rajčaty, mozzarellou a grilovanou zeleninou - 
томатный соус, моцарелла, овощи на гриле

RUSTICA (pomodoro, mozzarella, spinaci, ricotta e pancetta)........................................................................................ 12.90
Tomaten, Käse, Spinat, Frischkäse und Speck - tomato, mozzarella, spinach, ricotta cheese and bacon - s rajčaty, mozzarel-
lou, špenátem, tvarohem a slaninou - томатный соус, моцарелла, шпинат, рикотта и бекон

SFIZIOSA (mozzarella, pomodorini freschi, gamberetti e rucola)......................................................... 13.80
Käse, frische kleine Tomaten, Garnelen und Rauke - mozzarella, cherry tomatoes, prawns and rocket - s mozzarellou, čerstv-
ými cherry rajčátky, krevetami a rukolou - моцарелла, помидорчики, креветки и рукола

GUSTOSA (pomodoro, mozzarella, porcini, speck e rucola).............................................................................................. 13.80	
Tomaten, Käse, Steinpilze, Speck und Rauke - tomato, mozzarella, porcini mushrooms, cured ham and rocket - Chutná pizza 
s rajčaty, mozzarellou, slaninou a rukolou - томатный соус, моцарелла, белые грибы, шпик и рукола

SPECIALE (pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini freschi e rucola)......................................................... 13.30
Tomaten, Büffelkäse, frische kleine Tomaten und Rauke - tomato, buffalo mozzarella, cherry tomatoes and rocket - s 
rajčaty, bůvolí mozzarellou, čerstvými cherry rajčátky a rukolou - томатный соус, моцарелла из молока буйволицы, 
помидорчики и рукола

GIOTTO (mozzarella, pesto,gamberetti,burrata,pomodorini) .....................................................................................................................14.80
mozzarella, pesto, shrimp, burrata, cherry tomatoes - mozzarella, pesto, garnelen, burrata, kirschtomaten - mozzarella, pesto, 
krevety, burrata, cherry rajčata - моцарелла, песто, креветка, буррата, помидоры черри

MELINDA (mozzarella, mela, noci, gorgonzola) (BIANCA)..................................................................................................... 13.00
Mozzarella-Käse, Apfel, Walnüsse, Gorgonzola - Mozzarella cheese, apple, walnuts, Gorgonzola cheese - Mozzarella sýr, 
jablko, vlašské ořechy, gorgonzolou - Моцарелла сыр, яблоко, грецкие орехи, сыр горгонзола



SPIAGGIA (mozzarella, brie e mais) (BIANCA)..................................................................10.70
Käse, Brie und Mais - mozzarella, brie and sweetcorn - s mozzarellou, sýrem Brie a kukuřicí - моцарелла, сыр Брие и куруруза

BAUSHA (zucchine salmino e brie) ( BIANCA ).................................................................................................................................... 14.50
Zucchini und salmino Staaten - zucchini and salmino States - cuketou a salmino státy - цуккини и salmino Штаты Америки

“BOE” (mozzarella, brie, noci, speck) - (BIANCA)..................................................................................................................................... 13.00
Mozzarella, Brie, Walnüsse, Speck - mozzarella, brie, walnuts, bacon - mozzarella, hermelín, vlašské ořechy, slanina - 
моцарелла, бри, грецкие орехи, бекон

PINETA (pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana).................................................................................................... 14.50
Tomaten, Käse, gedörrtes Rindsfilet, Rauke und Granakäse - tomato, mozzarella, dried salt beef, rocket and grana pada-
no cheese - s rajčaty, mozzarellou, sušeným hovězím bresaolou, rukolou a sýrem Grana - томатный соус, моцарелла, 
брезаола, рукола и сыр Грана

PIZZA PORK (pomodoro, mozzarella, porchetta, gorgonzola, salamino)............................................................ 14.50
Tomaten, Mozzarellakäse, Schweinebraten, Gorgonzola, Dauerwurst - tomato, mozzarella cheese, porchetta, gorgonzola, 
pepperoni - s rajčaty, mozzarellou, vepřovým karé Porchetta, sýrem Gorgonzola, salámem - томатный соус, моцарелла, 
поркетта, сыр Горгондзола, колбаса

BOCCONCINO (pomodoro, mozzarella e bocconcini, melanzane, basilico, peperoni, origano)........... 14.50
Tomate, Mozzarella, Auberginen, Basilikum, Paprika, Oregano und Mozzarellakugeln - tomato, mozzarella, eggplant, basil, bell 
peppers, oregano and mozzarella balls - rajčata, mozzarella, lilek, bazalka, papriky, oregano a mozzarella kuličky - помидор, 
моцарелла, баклажаны, базилик, сладкий перец, орегано и моцарелла шары

“ZIA LILLI“ (pomodoro, mozzarella, brie e melanzane)............................................................................................................. 13.00
Tomaten, Käse, Brie und Melanzane - tomato, mozzarella, brie and aubergines - s rajčaty, mozzarellou, sýrem Brie a lilkem - 
томатный соус, моцарелла, сыр Брие и баклажаны

GAS (pomodoro, mozzarella, peperoni, carciofi, salamino, olive, wurstel)..................................................................... 14.50
Tomaten, Mozzarella, Paprika, Artischocken, Salami, Oliven, Wurst - tomato, mozzarella, peppers, artichokes, salami, olives, 
sausage - rajčata, mozzarella, paprika, artyčoky, salám, olivy, salám - помидор, моцарелла, перец, артишоки, салями, 
маслины, колбаса

MARICHITA (pomodoro, bufala, pomodorini, salamino, rucola, grana e speck, olive)............................ 14.80
Tomaten, Büffelkäse, frische kleine Tomaten, scharfe Salami, Rauke, Granakäse und Speck,Oliven - tomato, buffalo mozzarella, 
cherry tomatoes, salami, rocket, grana padano and cured ham, olives - s rajčaty, bůvolí mozzarellou, čerstvými cherry rajčátky, 
salámem, rukolou, sýrem Grana a špekem, Olivy - томатный соус, моцарелла из молока буйволицы, помидорчики, 
колбаса, рукола, сыр Грана и шпик



Pizze Classiche
(Pizza • Pizzy • Pizzas • Пиццы)

MARGHERITA (pomodoro e mozzarella)................................................................................................. 7.80
Tomaten und Käse - tomato and mozzarella - s rajčaty a mozzarellou - томатный соус и моцарелла

MARINARA (pomodoro e aglio).................................................................................................................. 7.30
Tomaten und Knoblauch - tomato and garlic - s rajčaty a česnekem - томатный соус и чеснок

DAMA BIANCA (solo mozzarella)........................................................................................................... 7.60
Nur Käse - mozzarella - jen s mozzarellou - только моцарелла

ROMANA (pomodoro, mozzarella e acciughe)................................................................................................9.20
Tomaten, Käse und Sardellen - tomato, mozzarella and anchovies - s rajča,t ymozzarellou a ančovičkami - томатный соус, 
моцарелла и анчоусы

FUNGHI (pomodoro, mozzarella e funghi)................................................................................................ 9.20
Tomaten, Käse und Pilze - tomato, mozzarella and mushrooms - s rajčaty, mozzarellou a houbami - томатный соус, 
моцарелла и грибы

PORCINI (pomodoro, mozzarella e funghi porcini)................................................................................. 11.00
Tomaten, Käse, Steinpilze - tomato, mozzarella and porcini mushrooms - s rajčaty, mozzarellou a hřiby - томатный соус, 
моцарелла, белые грибы

PROSCIUTTO (pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto)..............................................................9.40
Tomaten, Käse und Schinken - tomato, mozzarella and ham - s rajča,t ymozzarellou a vařenou ššunkou - томатный соус, 
моцарелла и ветчина

PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi)...................................9.90
Tomaten, Käse, Schinken und Pilze - tomato, mozzarella, ham and mushrooms - s rajčaty, mozzarellou, ššunkou a houbami 
-томатный соус, моцарелла, ветчина и грибы

PROSCIUTTO CRUDO (pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo).......................................... 12.90
Tomaten, Käse und Rohschinken - tomato, mozzarella and ham - s rajčaty, mozzarellou a syrovou ššunkou - томатный 
соус, моцарелла и сыровяленая ветчина

CARCIOFI (pomodoro, mozzarella e carciofi)...............................................................................................9.20
Tomaten, Käse und Artischocken - tomato, mozzarella and artichokes - s rajčaty, mozzarellou a artyčoky - томатный соус, 
моцарелла и артишоки

MELANZANE (pomodoro, mozzarella, melanzane alla griglia)................................................................ 9.80
Tomaten, Käse, gegrillte Melanzane - tomato, mozzarella and grilled aubergines - s rajčaty, mozzarellou a grilovaným lilkem 
- томатный соус, моцарелла, баклажан ы на гриле

CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto e carciofi)................................................. 11.00
Tomaten, Käse, Pilze, Schinken und Artischocken - tomato, mozzarella, mushrooms, ham and artichokes - s rajčaty, mozza-
rellou, houbami, vařenou ššunkou a artyčoky - томатный соус, моцарелла, грибы, ветчина и артишоки

TONNO (pomodoro, mozzarella e tonno)...................................................................................................................................................9.60
Tomaten, Käse und Thunfisch - tomato, mozzarella and tuna - s rajčaty, mozzarellou a tuňákem - томатный соус, 
моцарелла и тунец



TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla).......................................................... 9.80
Tomaten, Käse, Thunfisch und Zwiebel - tomato, mozzarella, tuna and onion - s rajčaty, mozzarellou, tuňákem a cibulí 
-томатный соус, моцарелла, тунец и лук

VIENNESE (pomodoro, mozzarella e würstel).....................................................................9.20
Tomaten, Käse und Würstel - tomato, mozzarella and frankfurters - s rajčaty, mozzarellou a párky - томатный соус, 
моцарелла и сосиски

QUATTRO FORMAGGI (pomodoro, mozzarella, latteria, emmental e gorgonzola)................. 13.00
Tomaten und viererlei Käse - tomato, mozzarella, latteria, emmental and gorgonzola cheeses - s rajčaty, mozzarellou, latterií, 
ementálem a gorgonzolou - томатный соус, моцарелла, сыр Латтерия, Эмментальский сыр и сыр Горгондзола

AMERICANA (pomodoro, mozzarella, salame dolce)................................................................................................................. 9.20
Tomaten, Käse und Salami - tomato, mozzarella, mild salami - s rajčaty, mozzarellou a jemným salámem - томатный соус, 
моцарелла, неострая колбаса

QUATTRO STAGIONI (pomodoro, mozzarella, prosciutto, fughi e carciofi).............................. 11.00
Tomaten, Käse, Schinken, Pilze und Artischockenstücke - tomato, mozzarella, ham, mushrooms and artichokes in four 
segments - s rajčaty, mozzarellou, ššunkou, houbami a na kousky nakrájenými artyčoky - томатный соус, моцарелла, 
ветчина, грибы и артишоки, разделенные на сектора 

PEPERONI (pomodoro, mozzarella e peperoni alla griglia)........................................................................9.20
Tomaten, Käse und gegrillte Paprikaschoten - tomato, mozzarella and grilled peppers - s rajčaty, mozzarellou a grilovanou 
paprikou -томатный соус, моцарелла и сладкий перец на гриле

PEPERONI E SALAMINO (pomodoro, mozzarella, peperoni e salamino).................................................9.80
Tomaten, Käse, Paprikaschoten und scharfe Salami - tomato, mozzarella, peppers and salami - s rajčaty, mozzarellou, pa-
prikou a salámem - томатный соус, моцарелла, сладкий перец и колбаса

DIAVOLA (pomodoro, mozzarella e salamino piccante).............................................................................9.50
Tomaten, Käse und scharfe Salami - tomato, mozzarella and spicy salami - s rajčaty, mozzarellou a pálivým salámem - 
томатный соус, моцарелла и пикантная колбаса 

“CHRISTINA” (pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas).................................................................. 10.20
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas - tomato, mozzarella, ham, pineapple - rajče, mozzarella, šunka, ananas - 
помидор, моцарелла, ветчина, ананас



“DELLA CASA” (pomodoro, mozzarella, capperi, peperoni, olive nere, funghi e salamino)........... 13.00
Tomaten, Käse, Paprikaschoten, kapern, Scharfe, shwarze Oliven und scharfe Salami, Pilze - tomato, mozzarella, capers, 
peppers, black olives, mushrooms and salami - s rajčaty, mozzarellou, kapari, paprikami, černými olivami, houbami a 
salámem - томатный соус, моцарелла, каперсы, сладкий перец, чёрные оливки, грибы и колбаса

ZINGARA (pomodoro, mozzarella, cipolla, peperoni, funghi e capperi).................................................. 11.00
Tomaten, Käse, zwiebel, Paprika, Pilze und Kapern - tomato, mozzarella, onion, peppers, mushrooms and capers - s rajčaty, 
mozzarellou, cibulí, paprikami, houbami a kapari - томатный соус, моцарелла, лук, сладкий перец, грибы и каперсы

“ALLA CARRETTIERA” (pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe e olive nere)........................10.60
Tomaten, Käse, Kapern, Sardellen und schwarze Oliven - tomato, mozzarella, capers, anchovies and black olives - s rajčaty, 
mozzarellou, kapari, ančovičkami a černými olivami - томатный соус, моцарелла, каперсы, анчоусы и чёрные оливки

“LUCANA” (pomodoro, mozzarella, salsiccia e patate fritte)................................................................................................ 12.40
Tomaten, Käse, Bratwurst und Pommes Frites - tomato, mozzarella, sausage and French fries - s rajčaty, mozzarellou, klobásou 
a smaženými bramborovými hranolkami - томатный соус, моцарелла, колбаска и картошка фри

SICILIANA (pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, salamino e olive nere)................................ 11.00
Tomaten, Käse, Sardellen, Kapern, scharfe Salami und schwarze Oliven - tomato, mozzarella, anchovies, capers, salami 
and black olives - s rajčaty, mozzarellou, ančovičkami, kapari, salámem a černými olivami - томатный соус, моцарелла, 
анчоусы, каперсы, колбаса и чёрные оливки 

FANTASIA (pomorodoro, mozzarella, funghi, prosciutto, carciofi, acciughe, uova).......................... 13.40
Tomaten, Käse, Pilze, Schinken, Artischocken, Sardellen, Ei - tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichokes, anchovies, 
egg - s rajčaty, mozzarellou, houbami, šunkou, artyčoky, ančovičkami a vejci - томатный соус, моцарелла, грибы, 
ветчина, артишоки, анчоусы, яйцо

PIZZA CARBONARA (pomodoro, mozzarella, pancetta, uova e grana)......................................................... 13.10
Tomaten, Käse, pancetta, Eier und Korn - tomato, mozzarella, bacon, eggs and grain - s rajčaty, mozzarellou, Slaninu, jaja i 
žitarice - томатный соус, моцарелла, бекон, яичка и зерно

PIZZA DELICATA (pomodoro, mozzarella, zucchine, gamberetti, pomodori).............................................13.50
Tomaten, Käse, Zucchinis, Garnelen, Tomaten - tomato, mozzarella, zucchinis, shrimps, tomatoes - s rajčaty, mozzarellou, 
Zucchinis, škampi, rajčica - томатный соус, моцарелла, zucchinis, шримсы, томаты

CALZONE (PIZZA CHIUSA con pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi).....................................11.00
Geschlossene Pizza gefüllt mit Tomaten, Käse, Schinken und Pilzen - folded pizza with tomato, mozzarella, ham and mushro-
oms - s rajčaty, mozzarellou, ššunkou a houbami - томатный соус, моцарелла, ветчина и грибы закрытая пицца

“UFO” (PIZZA CHIUSA...A SORPRESA!)............................................................................................................. 14.10
Geschlossene Überraschungspizza -  folded pizza with surprise ingredients - uzavřená pizza- překvapení šéfkucháře - 
закрытая пицца-сюрприз

 
OGNI INGREDIENTE EXTRA

Jede Zutat extra - Any extra ingredients - Každá ingredience extra - Каждый дополнительный ингредиент
€ 1,70

OGNI INGREDIENTE EXTRA SPECIALE
Jede besondere Zutat extra - Any special extra ingredients - Každá ingredience extra speciální - Каждый 

специальный дополнительный ингредиент
€ 2,10



5.60   euro

6.00   euro

Dessert
(Desserts • Zákusky • Десерт)

TIRAMISÙ
Tiramisù - Tiramisù - Tiramisů - Тирамису

CREMA CATALANA
Zarte mit Karamell überkrustete Vanillecreme - Catalan cream - Katalánský krém - Каталонский крем

PANNA COTTA 
Gekochte creme - cooked cream - kuhani cream - сваренная сливк

CROCCANTINO MANDORLA
Crunchy Almond - Knusprige Mandel - Хрустящие миндаль

TORTA DELLA NONNA
Mürbeteigkuchen - Grandma’s cake - Babiččin dort - Бабушкин торт

TORTA AL LIMONE
Zitronenkuchen - Lemon cake - Citronový dort - Лимонный торт

TORTA CAPRESE CON CIOCCOLATO E FRUTTA SECCA
Schokoladenkuchen - Chocolate cake - Čokoládový dort - Шоколадный торт

TARTUFO BIANCO O AL CIOCCOLATO
Tartufo (Eistrüffel Vanille oder Schokolade) - Truffle ice cream (dark chocolate or white chocolate) - Tartufo z bílé anebo horké 
čokolády -Мороженое трюфель (ванильное или шоколадное)

SORBETTO AL LIMONE
Zitronensorbet - Lemon sorbet - Citronová zmrzlina - Лимонное мороженое

CREMA CAFFE’
Kaffeesahne - coffee cream - smetana do kávy - сливки для кофе

ANANAS  FRESCO A PORZIONE
Frischer portionierter ananas - Fresh pineapple in portions - Porce čerstvého ananasu - Свежий ананас в порциях

BaBy GELATO
BaBy Eis - BaBy Ice Cream - BaBy zmrzlina - Детское мороженое

MERINGATA
Baiser - Meringue - sněhová pusinka - меренга

CHEESECAKE
Chesecake - Käsekuchen - Chesecake- чизкейк

TARTUFO DI PIZZO
(Specialità Calabrese) 
al Caffè
al Pistacchio
ai Fichi
al Limone



Bevande
(Getränke • Drinks • Nápoje • Напитки)

ACQUA
 Mineralwasser - Mineral water - Minerální voda  –  инеральная вода

0,25 litre/litru/литра................................................. 2.50
0,75 litre/litru/литра.................................................. 3.90

COCA COLA • FANTA • SPRITE
 Getränke • Drinks • Nápoje • Напитки

0,20 litre/litru/литра ............................................................... 3.40

0,33 Flasche/bottle/láhev/бутылка...........................................4.00

0,40 litre/litru/литра............................................................... 5.20

CHINOTTO.....................................................................4.00
0,20 litre/litru/литра

ACQUA BRILLANTE....................................................4.00
0,20 litre/litru/литра

CEDRATA.........................................................................4.00
0,18 litre/litru/литра

Succhi di frutta
(Frucktsaft • Fruit Juices • ovocná šťáva • ФРУКТОВЫЙ СОК)

•	 Carota, Zenzero, Limone, Mela
•	 Bergamotto, Mela
•	 Veggy
•	 Tropicale
•	 Fragola, Mela
•	 Anguria, Melone - Mela
•	 Frutti rossi, Mela
•	 Pesca, Mango, Carota, Mela 

QUICK.......................................................................................................................................................................... 6.00
Succo di frutta estratto a freddo (Cold pressed Juice)
0,33 Flasche/bottle/láhev/бутылка



HELL (Chiara   4,9% vol.)

Aspetto: brillante, chiaro e con una corona di schiuma persistente
Profumo: equilibrio tra le migliori varietà locali di luppolo e malto
Sapore: unico, rotondo, fresco e con lieve accenno di luppolo
0,30 litre/litru/литра.............................................................4.10
0,50 litre/litru/литра............................................................6.90
1,00 litre/litru/литра............................................................13.00

WEIZEN (5,2 % vol.)

Aspetto: giallo dorato intenso lievemente torbido
Profumo: fruttato, leggero aroma di malto, fresco
Sapore: corposo, rotondo, con note di lievito, leggermente fruttato
0,30 litre/litru/литра........................................................... 4.80
0,50 litre/litru/литра............................................................ 7.90

DOLOMITI (Rossa  6.7% vol.)

Aspetto: ambrato con schiuma compatta e persistente
Profumo: fruttato, intenso di caramello
Sapore: corposo, strutturato con sentori di carmello e frutti di bosco
0,30 litre/litru/литра........................................................................ 5.50
0,50 litre/litru/литра............................................................8.50

WEISS GOLD.....................................................................................5.10

WEISS GOLD (Alkoholfrei)................................................................... 5.30

WEISSEN (Alkoholfrei 0,50 litre/litru/литра)................................................7.00

PEDAVENA.............................................................................................5.10

SUPERIOR (Gluten free).............................................................................. 5.10

CORONA................................................................................................... 5.10

HEINEKEN LAGER..........................................................................5.10

BECK’S PREMIUM..........................................................................5.10

CERES......................................................................................................... 5.10
 

ORIGINAL HELL............................................................................ 6.50

KELLERBIER....................................................................................... 6.50

Alla Spina • Vom Fass • Draft • Tocené

Birre
(Bier • Beer • Pivo)

Tradizionali • Flaschenbier • Bottled • Lahvovè    (0,33 litre/litru/литра)

Artigianali • Flaschenbier • Bottled • Lahvovè    (0,50 litre/litru/литра)



Vini (Bollicine • Bubbles)
(Wine • Wein • вино)

Prosecco DOCG

Val d’Oca
Valdobiadene DOCG
Extra Dry MIllesimato

0,75 litre/litru/литра

46.50

0,75 litre/litru/литра

30.00

0,375 litre/litru/литра

15.80
0,75 litre/litru/литра

28.00
1,50 litre/litru/литра

45.00

Montemagno
Metodo Classico
TM Brut 24 mesi

Montelvini
Asolo Prosecco
Extra Dry DOCG

Metodo Classico • Classic Method Bubbles

Ca’ del Bosco
Franciacorta
Prestige Brut Docg

0,75 litre/litru/литра

46.50

Bellavista
Franciacorta
Alma Brut Docg

0,75 litre/litru/литра

46.50

Champagne

De Vilmont
Blanc de Blanc

De Vilmont
Premier Cru

0,75 litre/litru/литра

55.00

Ruinart
Brut Docg

0,75 litre/litru/литра

93.00

0,75 litre/litru/литра

48.00



Friuli Venezia Giulia
Vini Bianchi 
Bianco Sesto (50%Friulano - 50% Ribolla)................................. 36.00
Chardonnay Doc, Friulano Doc, Pinot Grigio Doc,
Ribolla Gialla Doc, Sauvignon Doc.................................... 30.00

Vini Bianchi
Friulano................................................................................................................................. 26.50
Pinot Grigio....................................................................................................................... 26.50

Vini Rossi
Arcione (Pignolo e Schiopettino)................................................ 36.00
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Refosco, Merlot .30.00

Vini Rossi
Pinot Nero.......................................................................................................................... 28.00
Cabernet Sauvignon.............................................................................................. 28.00

Veneto
Vini Bianchi e Rosè
Lugana Doc........................................................................................ 29.00
Bardolino Chiaretto Doc..................................................... 26.00

Toscana
Vini Rossi
“Gallo Nero” Docg (Chianti Classico)........................................... 27.20
Vino Nobile di Montepulciano Docg............................................ 31.20
“Esperienza 8” Docg (Brunello di Montalcino Docg)............54.00

Piemonte
Vini Rossi
Barolo Docg........................................................................................45.00

 
Vino sfuso “della Casa” • House Wine • HausWein

Bianco, Rosso, Lambrusco
   (HausWIine Karafe weiß, rot, Lambrusco, Carafe of red, white, Lambrusco house wine Chianti Classico)

0,25 litre/litru/литра......... 4.10 0,50 litre/litru/литра........ 6.50 1 litre/litru/литра.............. 10.10

            Vino frizzante “della Casa” • House Sparkling Wine • SchaumWein
0,25 litre/litru/литра........ 5.00 0,50 litre/litru/литра........ 9.00 1 litre/litru/литра............. 16.00



Caffetteria
(Kaffeespezialitäten • Coffee and Tea • Teplé nápoje • Кофе и чай )

CAFFÈ................................................................................................................................................................ 1.80
Kaffee schwarz - Espresso coffee – Káva - кофе

CAFFÈ “DEUTCH”................................................................................................................................... 2.30
Filterkaffee - German coffee - Německá káva – немецкий кофе

CAFFÈ “MIEÇ E MIEÇ” (caffè con crema caffè)............................................................ 2.30
Kaffee schwarz mit CremeKaffee - Coffee with CremeCoffee - kawa z kremem kawowym – немецкий кофе

CAFFÈ D’ORZO......................................................................................................................................... 2.10
Gerstenkaffee - Barley coffee - Ječná káva – ячменный кофе

CAFFÈ DECAFFEINATO................................................................................................................... 2.10
Koffeinfreier Kaffee - Decaffeinated coffee - Bezkofeinová káva - декафеинизированный кофе

CAFFÈ MACCHIATO.................................................................................................................................... 2.00
Kleiner Kaffee mit Milch - Espresso with milk - Káva se smetanou – кофе с молоком

CAFFÈ GINSENG........................................................................................................................................... 2.80
Ginseng- Kaffee - Ginseng coffee

CAFFÈ CORRETTO (Grappa o Baileys)......................................................................................2.40
Kaffee schwarz mit Grappa/Baileys - Espresso with Grappa/Baileys - Káva s Grappou/likérem Baileys – кофе с граппой/Bayles

CAPPUCCINO.................................................................................................................................................... 2.80
Kappuccino - Cappuccino – Cappuccino - капуччино

LATTE MACCHIATO......................................................................................................................................4.50
Milchkaffee - Milky coffee - Mléko dochucené kávou - молоко с добавкой кофе

THÈ CALDO............................................................................................................................................................2.90
Heifler Tee - Tea - Horký čaj - горячий чай

CAMOMILLA.........................................................................................................................................................2.90
Kamillentee - Camomile tea – Hermánek – чай из ромашки

Liquori
(Kaffeespezialitäten • Coffee and Tea • Teplé nápoje • Кофе и чай )

Whisky
Johnny Walker (black/red Label),Glen Grant, Jack Daniels........................................5.20
Oban (14 anni).................................................................................................................................7.00
Talisker (10 anni)...........................................................................................................................8.00

Amari
Montenegro; Averna; Cynar; Ramazzotti; Sambuca; Anima Nera; Unicum; Bayles; 
Jaegermeister; Cointreau; Martini Bianco/Rosso; Gran Marnier; Fernet Branca; 
Fernet Branca Menta;  ............................................................................................................4.50

Brandy - Cognac
Vecchia Romagna; Remy Marten; Courvoiseier; Foundador.................................... 5.00
Grappe
Nardini; Prime Uve; Storica Nera..........................................................................................5.00
Storica Nera; Nardini Riseva; Prosecco; 901 Barrique.................................................6.00
Vodka
Sky Fruttata; Absolut; Moskovskaya................................................................................ 5.00
Grey Goose.................................................................................................................................. .7.00
Rhum
Pampero......................................................................................................................................... 5.00
Pampero Riserva; Zacapa........................................................................................................7.00



Cocktails
(koktail • коктейль)

MARTINI BIANCO/ROSSO/DRY......................................................................................................... 4.50

SAN BITTER, CRODINO, GINGERINO........................................................................................ 4.50

MOJITO, NEGRONI, CUBA LIBRE, AMERICANO....................................................................................... 6.00

RHUM & BARCELO......................................................................................................................................................................................................... 8.00

CUBA LIBRE, MALIBU & COLA.......................................................................................................................................................... 6.00

SCREWDRIVER.................................................................................................................................................................................................................. 6.00

SPRITZ (CAMPARI, SELECT, APEROL, LIMONCELLO)......................................................................5.50

VODKA LEMON, VODKA TONIC.................................................................................................................................................... 6.00

WHISKEY & COLA.......................................................................................................................................................................................................... 6.00

AMERICANO............................................................................................................................................................................................................................. 8.00

CYNARONE.................................................................................................................................................................................................................................. 6.00

CAMPARI ORANGE..................................................................................................................................................................................................... 6.00

CAIPIROSKA, CAIPIRINHA..................................................................................................................................................................... 6.00

HUGO........................................................................................................................................................................................................................................................ 5.50



Colazioni
(Frühstück • Breakfast oktail • Snídaně • Завтрак)

TUTTI I NOSTRI PIATTI
SONO ANCHE PER ASPORTO!

Alle unsere Spezialitäten sind auch zum Mitnehmen.
All our specialties are also to take away.

Všechny naše speciality patří také odnést.
Все наши специальности также на вынос.

Take away • odnést • забрать

FETTA DI TORTA (Cioccolato, Limone, Crema)........ 5.60
Stück Kuchen

PANE, BURRO E MARMELLATA............................................... 5.00
Bröt, Butter und Marmelade

Pizza metro per Asporto
Pizza take away - Pizza odnést - Pizza забрать

    COLAZIONE COLONIALE
    Pane, burro, marmellata, uova, affettato misto - Bröt, Butter, 
Marmelade, Spiegelei, gemischt Aufschnitt

                                            14.00

UOVA E PANCETTA
                    Eier und Speck

                                   7.00

OMELETTE (Formaggio e Prosciutto)...................................................................................... 10.50
Käse-Schinken-Omelett

PIATTO FREDDO
         Affettato e formaggio - Salami, Würst und Käse

          9.50




